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ΥΠΟΥΡΓΙΚΕΣ ΑΠΟΦΑΣΕΙΣ & ΕΓΚΡΙΣΕΙΣ 

Αριθ. 294111 


Τεχνικός κανονισμός αποδοχής ποικιλιών μαλακού σιταριού. 
ΟΙ ΓΦϊ ίΙΟΓΡΠΜ 

ΉΘΕΝ'ίΚΉΣ ΟΙΚΟΝΟΜΙΑΣ ΚΑΙ ΓΕΩΡΓΙΑΣ 

Έχοντας υπόψη: 

1. Τις διατάξει...: 

_ “} Τ '·« άρθρου 1 ν» ? . 1 *?· 3 ΊΜ Ν. 1333/83 «Βραρμι- 
ΑΟίνοτιν.ηί δικαίου» (ΦΕΚ 3 ι 4 Α) όπως τροποποιήθηκε 
.τ·.·:ί το άρθρο 6 το. Ν. 40/84 «Συμμετοχή της Ελλάδος 
ν."ί κεφαλαίο, στα αποθεματικά και στις προβλέψεις της Ευ¬ 
ρωπαϊκής Τράπεζας Επενδύσεων, στο κεφάλαιο της Ευρω- 
Γαικής Κοινότητας Άνθρακος και Χάλυβο; και του Ωεγα- 
νισμού Εφοδιασμού ΕΓΡΑΤΟΜ» (ΦΕΚ 70* Λ'). 

β) Του άρθρου (, παρ. 3 του Ν. 1564/85 «Ορ .-άνωση τα 
, αγωγής και εμπορίας του πολλ*πλασ·.σσι κού υλι/.-.ύ βυτ>- 
κών ειδών» (ΦΙ^Κ 164 Λ'). 

γ) Του Π.Δ. 582/85 «Έναρξη ισχύος :ου Ν. 1564/1985 
κατάργηση διατάξεων του Α.Ν. 825/1937, του ΝΑ. 
1348/1942 και του ,Ν. 4035/1900» (ΦβΚ 203 Λ'). 

, ^ ^5 -?^®· 2Ό8Π2/2 8.85 λο'···τ, υ απόφασης του Γίρω- 
ι^κτουργου και του Γοργού .Ίθνικής Οικονομίας «Ανάθεση 
;·'>Τϊ^Γ' ΓΜν ' Γτο “ ? ’* · : » Μ Ργε·5ς Ι·- η νίΛης Οικονομίας» (ΦΕΚ 

Ω ·ύ 13 ) 

Γ 1 1 αρ'θ. Α..Γ1. 34τ 1 72/7.5.86 κοινής απόφασης του 
■ 1 Γ-ωθυπουργού και ΥΥουργού Γεωργίας «Ανάθεση αρκοδιοτό 
π ν , ^ Γεωργίας στους Τφυπου; ;ούς Γεωργίας Δημ, 

11 ιτσιωοη και Αχ. Κολιούση ι ίΦΕΚ 318 β') 
οτ) Της αειθ. 4407.56/30.12.85 «εότα,ης Τπουσνού Γε- 
σόγιας ((Γενίκος^Τ-ιχν-κ.ός Κανονισμός Αποδοχής Ποικιλιών 
'.σν καλλιεργούμενε*·· φυτικών ειδών» (ΦΓΚ 317 Β') . 

ίτ^ο Τ Γ 2?! ' 3 · 4 Σ>ωμο3ότηση της Τεχνικής Επιτοοπήσ 
υ ολλαπλασιαστικου 1 /■ ·κ.ού, αποφασίζουμε : 

Καθορίζουμε, σε συμμόρφωση προς ν.,, οδηγία 72/180/ΕΟΚ 
* ης Ντροπής της 14ης ΛπΆίο. 1972 «περί καθορισμού των 
-αρα/τηριστ'κων, και το- ελαχίστω; ’τωϋποθ'έσεω · για την 

Άο’/ο’γ ^ Οαΐ ι ,ω ον ν-'>ικών ειδών» (ΕΕΝ 

( ,/ ,.γ). 72 σελ. 8) τους οσ.υς και προϋποθέσεις των ποικι- 
-ιων μαλακού σιταριού για την εγγραφή του στον Εθνικό Κα¬ 
τάλογο ποικιλιών καλλιεογ„Π ν?7Τ ,* ών 6( * ών> σί „ 
με τον παρακατω τεχ ικ.ό καν,νισμό: 


ΤΕΧΝΙΚΟΣ ΚΑΝΟΝΙΣΜΌΣ ΑΠΟΔΟΧΉΣ 
ΠΟΙΚΙΛΙΩΝ ΜΑΛΑΚΟΥ* ΣΙΤΑΡΙΟΥ* 

Άρθρο 1. 

Είδη δοκιμών. 

Οι επίσημες εξετάσεις που διεξάγονται για την αποδοχή των 
ποικιλιών μαλακού σιταριού είναι: 

, 5> ) Δοκιμές Διακριτικότητας — Ομοιομορφίας — Σταθε¬ 
ρότητας (Λ.ΟίΣ.). 

β) Δοκιμές Καλλιεργητικής Αξίας .και Χρήσης (Κ Α.Χ.). 
Άρθρο 2. 

Χαρακτηριστικά για δοκιμ ές Δ.Ο.Σ. 

Τα χαρακτηριστικά του φυτού του μαλακού σιταριού που 
ισχύουν για τις δοκιμές Δ.Ο.'Σ. έχουν ως εξής: 

1. Κσλ'εόπτιλο: χρωματισμός: 1 (απουσία ή πολύ αδύνατο, 
άσπρο) — 3 ψ αδύνατο, ανοικτό κόκκινο) — 5 (μετ,ριο κόκκι¬ 
νο) — 7 (ισχυρό, σκούρο κόκκινο) — 9 (πολύ ισχυρό, πορ¬ 
φυρό) . 

2. Εμφάνιση του φυτού στο τέλος του αδελφώματος: 1 (όρ· 
θιο) — (ημιόρθιο) — 5 (ενδιάμεσο) — 7 (ημιέρπον) — 9 
(έρπον). 

3. Στέλεχος : 

α) Μήκος: 1 (πολύ κοντό) — 3 (κοντό) — 5 (μέτριο —7 
(μακρύ) ·—,9 (.πολύ μακρύ). 

β) Βαθμός πλήρωσης του στελέχους ττο μέσο του ανώτε¬ 
ρου μεσογονατίου: κενά ή πλήρες: 1 (κοίλο) --3 (1/3 πλή- 
Ρ £ ξ) —-5 (1/2 πλήρες) —7 (3/4 π/.ήρες) —9 (συμπαγές). 

γ) Το γλαυκά: 1 (απουσία ή πολύ αδύνατο) —3 ('αδύνατο) 
—5 (μέτριο) —7 (ισχυρό) (πολύ ισχυροί) . 

δ) ανθοκνάνη: παρουσία ή απουσία: 1 (απουσία ή πολύ αδό- 
νατη) —3 (αδύνατη) —5 (μέτρια) —7 (ισχυρή) —9 (πολύ 
ισχυρή). 

4. Φύλλο: (πριν από το ξεστάχυασμα): 

^ π) Σχήμα: 1 (όρθιο) —3 (ημιόρθιο) —5 (οριζόντιο) —7 
(ημικρεμάμε»ο) —·9 (κρεμάμενο). 

β) Το γλαυκό του ελάσματος: 1 (απουσία ή πολύ αδύνατο) 
—(3 ('αδύνατο) —<5 (μέτριο) —7' (ισχυρό) —3 (πολύ ισχυ¬ 
ρό). 

5. Κολεό;: 

Ό Χνου:: του κολεού που τελευταίου φύλλου: 1 (απουσία ή 
πολύ αδύνατο) —3 (αδύνατο) —6 (μένρ.ο) —7 (ισχυρό) 

— 9 (πο7ιύ ισχυρά) 1 . 

β) Το γλαυκό: 1 (ακ ακία ή πολύ 'άδύν.α- ι) - 3 (αδύνατο) 

— '5 (μέτριο) 7 (ισχυρό) —9 (πολύ ισχυρό). 
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6. Στάχυ: 

α) Σχήμα: 1 (πυραμοειδές) —2 (παράλληλο) —3 (ημιρο- 
παλοείδές) —4 (ροπαλοειδές) —5 (ατρακτοειδές). 

β) Το συμπαγές: 1 (πολύ χαλαρό) —3 (χαλαρό) —5 (μέ¬ 
τριο) —7 (συμπαγές) —9 (πολύ συμπαγές). 

γ) Βαθμός του αγανώδους: 1 (απουσία ή πολύ αδύνατο) 3 
(αδύνατο) —ιδ (μέτριο) —7 (ισχυρό) ■—9 (πολύ ισχυρό). 

δ) Χρώμα των αγόνων: 1 (λευκό) —2 (ανοικτο κοκκινο) 
—3 (σκούρο κόκκινο) — 4 (.καφέ) —5 (μαύρο). 

ε) Το γλαυκό: 1 (απουσία ή πολύ αδύνατο) —3 (αδύνατο) 
—5 (μέτριο) —7 (ισχυρό) —9 (,πολύ ισχυρό). 
στ) Χρώμα των ανδήρων: 1 (απουσία) —9 (παρουσία), 
ζ) Χρώ'μα των στάχυων (στο στάδιο που αρχίζουν να ωρι¬ 
μάζουν) : 1 (λευκό) —2 (χρωματισμένο). 

7. Λέπυρα: 

α) Σχήμα της κολοβώσεως: 1 (κεκλιμένο) —2 (στρογγυ- 
λωπό) —3 (ευθύ) —4 (ελαφρα υψωμένο) —5 (υψωμένο με 
παρουσία δεύτερης αιχμής) . 

δ) Εύρος της κολοδώσεως: 1 (απουσία ή πολύ στενό) —3 
(στενό) —5 (μέτριο) —7 (.φαρδύ) —9 (πολύ φαρδύ) . 

γ) Σχήμα του άκρου: I (ίσιο) —2 (ελαφρά κυρτωμένο) 
—3 (μέτρια κυρτωμένο) —4 (ισχυρά κυρτωμένο) —5 (γο- 
νατοειδές). , > ' 

'δ) Μήκος του άκρου: 1 (πολύ κοντό) —3 (κοντο) —Ο 
(μέτριο) —7 (μακρύ) —9 (πολύ μακρύ). 

ε) Χνούδι της εξωτερικής όψης: 3 (αδύνατο) —5 (αε- 
τριο) —7 (ισχυρό). 

στ) Χνούδι της εσωτερικής όψης: 3 (αδύνατο) —5 (μέ¬ 
τριο) —7 (ισχυρό). 

8. Κόκκος: 

α) Σχήμα: 1 (στρογγυλό) —2 (ωοειδές) —3 (επίμηκες). 

β) Χρώμα: 1 (λευκό) —2 (κόκκινο). 

γ) Χνούδι του άκρου: 3 (κοντό) —6 (μέτριο) —7 (μα- 

*Ρ»)· , 7 , 

δ) Χρωματισμός σε φαινικο οξύ: 1 (απουσία ή πολύ ανοι¬ 
χτός) —3 (ανοιχτός) —5 (μέτριος) —7 (σκούρος) —9 (πο¬ 
λύ σ.κούοος). 

9. Ταξινόμηση του ξεσταχυάσματος: 1 (πολύ πρώϊμο) —3 
(πρώιμο) —Γ> (μέτριο) —7 (όψιμο) —9 (πολύ όψιμο). 

ΊΟ. Έναλλα,κτικότης: 1 (χειμ. τόπος) —2. (εναλλακτικός 
τύπος) —13 (εαοινός τύπος). 

Άρθρο 3. 

Π ροϋποθέσεις γία δοκιμές Δ.Ο.Σ. 

Οι ελάχιστες γενικές προϋποθέσεις για τις δοκιμές Δ.Ο.Σ. 
του μαλακού σιταριού είναι οι εξής: 

ιΐ. Για δοκιμές Διακριτικότητας και Σταθερότητας: 
α) Ελάχιστος αριθμός εξεταζόμενων φυτών: 2.000. 
β) Πειρ/κά τεμάχια/έτος: 2.· 
ν) Δοκ’μές/έτος: 1. 
ϊ) Έτη σποράς: 2. 

2. Για δοκιμές ομοιομορφίας: 

α) Ελάχιστος αριθμός εξεταζομένων απογόνων: 

— για χειιμερινούς τύπους ποικιλιών: 45(1. 

— για ανοιξιάτικους τύπους ποικιλιών: 100. 

β) Ελάχιστος αριθμός εξεταζομένων φυτών: 2.000. 
γ) Πειραματικά τεμάχια ανά έτος: 2. 
δ) Δοκιμές ανά έτος: 1. 
ε) Έτη σποριάς: 1. 

Άρθρο 4. 

Δοκιμές Καλλιεργητικής Αξίας και Χρήσης (ΚΑ.Χ.). 


Για τις δοκιμές Κ.Α.Χ. γίνονται τα εξής πειράματα: 
α) Παραγωγικότητας, 
β) Αξίας χρήσης (τεχνολογική ποιότητα), 
γ) Σταθερότητας της απόδοσης. 

Άρθρο 5. 

Παραγωγικότητα. 

,1. Τα πειράματα ποικιλιών γίνονται σε διάφορες ζώνες 
ανάλογα με τον τύπο ανάπτυξης των ποικιλιών (χειμωνιάτι¬ 
κες, ανοιξιάτικες ποικιλίες). 

2. Η παραγωγικότητα μιας ποικιλίας που εκφράζεται με 
την απόδοση εκτιμάται σε πειραματικούς που διεξάγονται με 
τις καλύτερες δυνατές συνθήκες καλλιέργειας και περιλαμ¬ 
βάνουν ποικιλίες — μάρτυρες για σύγκριση. 

3. Οι ζώνες πειραματισμού είναι: 

α) Ζώνη I. Ψυχρές περιοχέ»: Δυτική Μακεδονία, Θράκη 
και ορεινές περιοχές όλης της χώρας. 

δ) Ζώνη Ή: Θερμές περιοχές: Όλη η υπόλοιπη χώρα. 

4. 'Σε κάθε πειραματικό, η απόδοση της ποικιλίας συγκρί- 
νεται με την απόδοση, ενός θεωρητικού μάρτυρα που περιλαμ¬ 
βάνει δύο ή τρεις ποικιλίες που καλλιεργούνται στη ζώνη πει¬ 
ραματισμού ή προσαρμόζονται καλύτερέ σ’ αΟτή και καθορί¬ 
ζονται από το Ι.Ε.Π.Κ.Φ. 

5. Η νέα ποικιλία κρίνεται κατά ζώνη πειραματισμού. 

Πρέπει να υπάρχει ικανοποιητικός αριθμός δεδομένων, του¬ 
λάχιστον 4 πειραματικών κάθε χρόνο επί δύο συνεχόμενα χρο¬ 
νιά, για να θεωρείται αξιόπιστη η εκτίμηση της παραγωγικό¬ 
τητας 'της ποικιλίας. 

'6. Για να προταθεί μια ποικιλία για εγγραφή, πρέπει η 
παραγωγικότητά της να είναι τουλάχιστον ίση με το ελάχιστο 
όριο που πραδλέπεταί κατά κατηγορία ποιότητας. 

7. Όταν η παραγωγικότητα της ποικιλίας κυμαίνεται με¬ 
ταξύ του ελαχίέτου ορίου και του — 2% αυτού στα δύο χ?ονι>α 
πειραματισμού, τότε ο πειραματισμός συνεχίζεται και τρίτο 
χρόνο και ισχύει ο θεωρητικός μάρτυρας 'του προηγούμενου 
χρόνου. 

8. Ανάλογα με την πρόοδο της επιλογής στα φυτά και την 
εξέλιξη των ποικιλιών που βρίσκονται στην καλλιέργεια, το 
Ι,,Ε.,Π ,ΙΚ.Φ. ορίζει κάθε χρόνο τον Ιούλιο μήνα, τις ποικιλίες 
που συνιστούν τον θεωρητικό μάρτυρα και προχωρεί στην τε¬ 
λική τροποποίηση των ορίων των κατηγοριών που αναφέρονται 
στο παράρτημα I. 

Άρθρο β. 

Αξ ία χρήση ς (τεχνολογ ΐική πο ιότητα). 

Σύμφωνα με τα κριτήρια, τα οποία καθορίζονται σε επίπεδο 
ΕΟΚ, οι ποικιλίες χωρίζονται σε: 

α) Ποικιλίες σιταριού αρτοποιή,σιιμου. 
β) Π οικιλίες σιταριού μη αρτοποιήσιμαυ. 

2. Κατά τη διάρκεια των δύο κανονικών χρόνων μελέτης η 
εκτίμηση της ποιότητας βασίζεται στα ακόλουθα χαρακτηρι¬ 
στικά: 

α) Δοκιμή Αλβεογραφίας ΟΗΟΡΙΝ με σταθερή ενυδάτωση 
και εκτίμηση των τιμών Ο ((ΊΟΝΕΕΕΜΕΝΤ) και \Υ (ενέρ¬ 
γεια) ή εξτανσιογραφία ΒΠΑ'ΒΈΝΌΒΠ ('ΕΟΙΜ 2 , Β/0). 

β) Δοκιμή φαρινογραφίας ΒΒΑΒΕΝϋΕΚ (Βαλορυμετρι- 
κός αριθμός V). 

γ) Δοκιμή ΖΕΕΙΒΝΤ (τιμή καθίζησης 5). 
δ) Πρωτε'ίνι,κό περιεχόμενο κόκκων '(Ρ). 
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3. Εαν κριθεί απαραίτητος τρίτος χρόνος μελέτης της ποικιλίας, 
τότε εξετάζονται κατά περίπτωση: 

α) Αρτοποιητικό πείραμα σύμφωνα με ελληνική πειραματική μέ¬ 
θοδο. 

β) Δοκιμή Φαρινογραφίας ΒΚΑΒΕΝϋΕΚ 

γ) Δοκιμή Αλβεογραφίας ΓΗΟΡΙΝ ή εξτανσιογραφίας ΒΚΑΒΕΝ- 
ϋΕΚ 

δ) Δοκιμή τιμής καθίζησης 

ε) Πρωτεϊνικό περιεχόμενο κόκκων (Ρ). 

4. Τα αποτελέσματα των αναλύσεων για τις τιμές Ο, Ν ή ΕΟΜ 2 , 
Β/0, 5, V και Ρ εκφράζονται % του μάρτυρα ή του θεωρητικού 
μάρτυρα που έχει επιλεγεί κατά περίπτωση. 

5. Η ποιότητα διακρίνεται στις κατωτέρω κατηγορίες: (Παράρτημα 

α) Κατηγορία Αμ Σιτάρι πολύ δυνατά που μπορεί να βελτιώσει την 
ποιότητα άλλων ποικιλιών με τιμές XV ή ΕΟΜ 2 
ή V και 5 πολύ υψηλές. 

β) Κατηγορία Α 2 : Σιτάρι αρτοποιήαιμο με τιμές Ψ ή ΕΟΜ 2 , V και 
5 υψηλές. 

γ) Κατηγορία Β : Σιτάρι αρτοποιήσιμο μέσης ποιότητας με μέσες 
τιμές ^ ή ΕΟΜ 2 , V και 5. 

δ) Κατηγορία 0 : Σιτάρι αρτοποιήσιμο με κατώτερες του κανονικού 
τιμές Ψ ή ΕΟΜ 2 , V και 5. 

ε) Κατηγορία ϋμ Σιτάρι μη αρτοποιήσιμο με υψηλή τιμή Ρ. 
στ) Κατηγορία Ο μ Σιτάρι μη αρτοποιήσιμο με μέση τιμή Ρ. 

6. Οι ποικιλίες που βρίσκονται στο όριο των δύο κλάσεων δηλ. 
αυτές που ενδέχεται να ταξινομηθούν στην κλάση Α ] ως σιτάρι δυ¬ 
νατό, και όσες αντιστοιχούν στην κατηγορία Ο, εξετάζονται υποχρεω- 
τικά και για τρίτη χρονιά, σύμφωνα με τα παραπάνω κριτήρια, όταν 
για την εγγραφή τους στον κατάλογο έχει καθοριστική σημασία το 
κριτήριο ποιότητας. 

7. Επειτα από τα αποτελέσματα των συμπληρωματικών αναλύ¬ 
σεων του τρίτου χρόνου, οι ποικιλίες των κατηγοριών Α (Α ρ Α 2 ) και 
Β αυτόματα παραμένουν. Οι κριτές αποφασίζουν έπειτα από ειδική 
εξέταση κάθε δοκιμής, αν η αίτηση εγγραφής μιας ποικιλίας που 


αρχικά χαρακτηρίστηκε ως κατηγορίας 0 μπορεί να ταξινομηθεί στην 
Β. Η ποικιλία που δεν μπορεί να χαρακτηριστεί ως κατηγορία Β 
απορρίπτεται, αν δε φθάσει τα ελάχιστα όρια παραγωγής. 

8. Οι μέθοδοι εκτίμησης των τεχνολογικών χαρακτηριστικών 
προσδιορίζονται όπως στο παράρτημα III. 

Άρθρο 7. 

Σταθερότητα της απόδσης. 

1. Οι ποικιλίες που κρίνονται ικανοποιητικές για τα κριτήρια «πα¬ 
ραγωγικότητα» και «ποιότητα» πρέπει επίσης να έχουν σαφή χαρα¬ 
κτηριστικά που να τους εξασφαλίζουν την κανονικότητα της παραγω¬ 
γής στη ζώνη που γίνονται τα πειράματα. 

2. Τα χαρακτηριστικά αυτά και η σχετική σημασία τους προσδιορί¬ 
ζονται στο παράρτημα IV. 

Άρθρο 8. 

Δεδομένα Πειραμάτων. 

Τα δεδομένα των πειραμάτων των δύο χρόνων συγκεντρώνονται 
στο φάκελο της ποικιλίας και αν η ποικιλία αποδειχθεί ικανοποιητική 
στην εκτίμηση παραγωγικότητας και ποιότητας καθώς και στους πα¬ 
ράγοντες που ρυθμίζουν τη σταθερότητα της παραγωγής, προτείνεται 
για εγγραφή αφού πρώτα ληφθούν υπόψη τα δεδομένα των δοκιμών 
για τη διακριτότητα - ομοιομορφία και σταθερότητα. 

Άρθρο 9. 

Παραρτήματα. 

Κατωτέρω παρατίθενται τα Παρσρτήμοπα I II, III και IV που 
αποτελούν αναπόσπαστο μέρος του παρόντος Κανονισμού και έχουν 
ως εξής· 


ΠΑΡ ΑΡΤΗΜΑ I. 

Εκτίμηση της υγρονομικής αξίας της ποικΛίας 

(Βάσει απόδοσης, ποιότητας και χαρακτηριστικών που συντελούν στη σταθερότητα της παραγωγής). 


Απόδοση επί % του 

Θεωρ. Μάρτυρα 


Αριθμός Χαρακτηριστικών μη επιθυμητών που 
επηρεάζουν υυαμενώς την παραγωγικότητα 


Ποιότητα 

Α ( , Α 2 

Ποιότητα 

Β, £ 

Ποιότητα 

πολύ σοβαρά 

σοβαρά 

λιγότερο 

σοβαρά 

Χαρακτηριστικά με ευνοϊκή 
επίδραση 

92 -95% 

97 - 100% 

102-105% 

Ό 

0 

0 

1 τουλάχιστον υποχρεω¬ 
τικά. 

95 - 98% 

100 - 103$ 

105 - 108% 

0 

0 

2 

Ανάλογα με το ενδιαφέρον 

98 - 101% 

103 - 106% 

105 - 111% 

0 

0 

3 

τους οι κριτές θα είναι 

101 - 104% 

106 - 109% 

111 - 114% 

0 

0 

2 

πιο ανεκτικοί στον αριθμό 

104 - 107%© 

109 - 112% 

114 - 117% 

0 

1 

3 

χαρακτιριστικών που έχουν 
δυσμενή επίδραση. 

>107% 

>112% 

>117% 

Οι κριτές 8α εκτιμήσουν την εμφάνιση 

κάθε χα- 



ρακτηριστικού. 


ΜΑΡΤΤΡΕΣ ΣΥΓΚΡΙΣΗΣ- 

Θεωρ. Μάρτυρ. ΒΕ ΡΓΙΝΑ + ΓΕΚΟΡΑ Ε ως προς τ- ν απόδοση και την ποιότητα. 
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ΠΑΡΑΡΤΗΜΑ Η. 

Εκτίμηση ποιότητας 
(ποσοστό % του μαρτυρα). 


Κατηγορία 

Ε€Μ, 

V 

5 

Ρ 

Μάρτυρας 

σύγκρισης 

Α1 

Σιτάρι αρτοποιήοιμο 
ανώτερης ποιότητας 
δυνατό που μπορεί 
να βελτιώσει άλλα. 

>200% 

>160% 

>150% 

>120% 

Βεργίνα+ 
Γεχόρα Γ. 

Α2 

Σιτάρι αρτοποήσημο 
ανώτερης ποιότητας 

>180% 

>130% 

>120% 

>110% 

» 

Η 

Ι'τάρι αρτοποιήοιμο 
μέσης ποιότητας 

>90% 

>80% 

>80% 

>100% 

* 

ί 

Σιτάρι αρτοποιήοιμο 
κατώτερης ποιότητας. 

>70% 

<80% 

<80% 

>100% 

» 

01 

Λιτάρι μη αρτοποιήοιμο 

<50% 

<50% 

<50% 

>110% 



μι υψηλή πρωτεΐνη 


ί)2 " " . 

Σιτάρι μη αρτοποιήοιμο <50% <50% <50% >110% Βεργιά-ί- 

με μέση πρωτεΐνη Γεχόρα Ε 


ΠΑΡΑΡΤΗΜΑ III. 

Μέθοδοι εκτίμησης τ εχνολογικών χαρακτηριστικών. 

α) Σε κόκκους 

1. Βάρος 1.000 κόκκων: 

Προσδιορισμός σε δείγμα 200 τυχαίων κόκκων με δύο τουλάχιστον 
επαναλήψεις, ζύγιση και αναγωγή %ο. 

2. Πρωτείνικό περιεχόμενο: 

Κατά ΚΙΕΕϋΑΗΕ (Ν X 5,7) 

3. Τιμή καθίζησης: 

Κατά ΖΕΕΕΝΥ, μέθοδος ΙΟΖ - 5ΤΑ1\ΌΑΒΟ Αριθ. 1 ] 6 

β) Σε προϊόντα άλεσης (άλευρο! 

1. Βαλορυμετρικός αριθμός φαρινογραφίας: 

Κατά ΒΚΑΒΕΝϋΕΚ. 

2. Εξτανσιογραφία κατά ΒΚΑΒΕ Μ) ΕΚ ή αλβεογραφία κατά 
(1ΗΟΡΙΝ. 

3. Πειραματική αρτοποίηση: 

Κατά τη μέθοδο του Ινστιτούτου Σιτηρών με 300 γραμμάρια αλεύ¬ 
ρου. 5 γραμ. μαγιά. 6 γραμ. αλάτι και χρόνους ζύμωσης και αναζύ- 
μωσης ανάλογους με την αντοχή του ζυμαριού. 


ΠΑΡΑΡΤΗΜΑ IV. 



Εκτίμηση χαοακτηρι 

.ατικών η;ου 

επηρεάζουν την κανονικότητα των υποθέσεων 



Ααρακτηριστικά: 
βαθμολογία από 
! - πολύ κακή 
,'έχρι 9 = πολύ κακή 

Ζώνη 

πειρ/μου 


Ανεπαρκής αντοχή τεου 
θεωρείται ότι έχει 
δυσμενή επίδραση 


Αντοχή που 
θεωρείται ιδι¬ 
αίτερα σημα¬ 
ντική. 




πολύ 


λιγότερο 



I 

II 

σοβαρή 

σοβαρή 

σοβαρή 


7 Ιαγετός 

X 


- 

2 

3 




X 


1 

2 

>3 

Πλάγιασμα 

X 

X 

1-2-3 

4 

5 


Τ’ναγμα 

X 

X 


1 

2 

>8 

Κίτρινη σκωρίαση 

X 

X 

1 

2 

3 

>8 

Καστανή σκωρίαση 

X 

X 


1 

2-3 

>:8 

Μαύρη σκωρίαση 

X 

X 


1 

2-3 

ί:8 

Παρασιτικό πλάγιασμα 

X 

X 



1 

1 


Ωίδια 

X 

X 


1 

2-3 

>6 

Σεπτορίαση 

X 

X 


- 

_ 

>7 

Φουζαρίαση 

X 

X 


- 

- 

>7 


Η απόφαση αυτή να δημοσιευθεί στην Εφημερίδα της Κυβερνήσεως. 


Αθήνα, 11 Ιουνίου 1986 

οι ΥΦΥΠΟΥΡΓΟΙ 


ΕΘΝΙΚΗΣ ΟΙΚΟΝΟΜΙΑΣ 

Γ. ΠΑΠΑΝΤΩΝΙΟΥ 


ΓΕΩΡΓΙΑΣ 

ΔΗΜ ΠΠΤ1ΩΡΗΣ 


ΑΠΟ ΤΟ ΕΘΝΙΚΟ ΤΥΠΟΓΡΑΦΕΙΟ 




